Unser Mittagsangebot fir die Woche ABG)nCeptg
vom 13.02.2012 Verpflegungsmanagement mith System
bis 19.02.2012
Tag Montag zz Keal Dienstag ZZ|Kcal Mittwoch ZZ |Kcal Donnerstag kea|Kcal Freitag i Kcal Samstag ZZ |Kcal Sonntag ZZ |Kcal
13.02.2012 Vo 14.02.2012 Vo 15.02.2012 Vo 16.02.2012 | 17.02.2012 18.02.2012 Vo 19.02.2012 Vo
Blumenkohl Rinderbriihe Lauchcreme Bouillon mit
Tagessuppe 4 | 156 L. 4| 40 4 | 180 4| 53| Kartoffelcreme | 4|67 . 37
creme mit Einlage suppe Eilauf
) Puten- . . Kohlrabi- Matjesfilet in )
Gericht 1 24 Schnitzel Schweinehaxe . 24 ] Kartoffel- Schweinebraten |24
geschnetzeltes eintopf Sahne
1’3’ - - - - -
mit Reis "Wiener Art" 4 in BiersoRe |24 mit mit suppe mit Kartoffeln
mit Pommes . ; . . 13, und
und 435 : mit Sauerkraut| |33s| Pokelfleisch 484 | Speckkartoffeln mit 41/600| _. ) 490
Frites 2 Fingermohrchen
. und
Salat feinen Erbsen y 57| Kasseler
Kartoffelpiiree
i . Eier in . . . .
Gericht2 | GrieRauflauf Salatteller SenfsoRe Reibekuchen Gemdselasagne | Nudelsuppe Gemdisereis
mit Birnen und . . . . . . ;
8 mit mit Kartoffeln mit 12 mit mit buntem mit KrautersoRe 368
Vegetarisch Trauben
37| Kése und Ei und Salat ai3|  Apfelmus gemischtem Salat| |e12| Gemise |4 |26 und Salat
*kk *kk
Schokoladen- . Aprikosen- GrieRbrei mit . . .
Dessert . 28] 86 | frisches Obst |8 | 20 P 28| 95 ## 93 | Fruchtgritze |s| 14| frisches Obst | |122| Vanillecreme |2 |1
pudding quark Fruchtsole
Abendessen 4| 45 8 | 130 4| 45 8 | 130
Verschiedene 630 Verschiedene 630 Verschiedene 630 Verschiedene 630 | Verschiedene Brotsorten 630 Verschiedene 630 | Verschiedene Brotsorten 630
Brotsorten Brotsorten Brotsorten Brotsorten Brotsorten
Kase und/oder Wurst Kése und/oder Wurst Kése und/oder Wurst Késwndmder Kéase und/oder Wurst Kése und/oder Kase und/oder Wurst
urst Wurst
Butter, Margarine Butter, Magarine Butter, Magarine Butter, Magarine Butter, Magarine Butter, Magarine Butter, Magarine
klare Briihe Frikadelle mit . .
Kompott  |>|2¢1| Harzer Roller o 375 Krautsalat Milchsuppe |*7|se¢| Heringsalat
mit Einlage Senf

fisiz:3

1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoff , 3 Antioxidationsmitteln, 4 Geschacksverstarker , 5 geschwefelt, 6 geschwérzt, 7 gewachst, 8 mit StBungsmittel, 9 enthalt eine Phenylalaninquelle,
10 kann bei GiberméaBigem Verzehr abfiihrend wirken(bei Lebensmitteln mit mehr als 100g Zuckeraustauschstoffen pro kg bzw. Lebensmitteln) 11 genetisch verandert/aus genetisch
verénderten (Bezeichnung des Organismus) hergestellt, 12 mit Phosphat, 13 mit Milcheiwei3mit Molkeneieiweif? mit Milchpulver, 14 Eiklar 15 unter Verwendung von Milch / Sahne

Wir wiinschen ,, ¢ Wir wiinschen ,, Guten Appetit “ Anderungen vorbehalten ZZVo = Zusatzstoffzulassungsverordnung Erstellt durch Patrick Balzer




